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炙家 bis 北島店

■「石焼ビビンバ」
　＋「テールスープ（玉子入り）」

「チーズビビンバ」は＋100円

「ユッケビビンバ」は＋880円

1,460円

■「テールスープの煮込みラーメン」

　＋ ① 「麻薬キンパ」
　　　　 or
　＋ ② 「チャーシュー丼」
　　　　 or
　＋ ③ 「牛タンそぼろ丼」

「ピリ辛カルビスープの
  煮込みラーメン」は＋100円

各 1,200円

※価格はすべて「税込」価格です。

お得なランチ価格となっています！

NEW 「麻薬キンパ」とは・・・
本場韓国の市場で人気の細巻きキンパ
やみつきになる味から、麻薬という
ネーミングが使われています。
※麻薬成分は入っていません！
からしポン酢をつけて召し上がれ！

この時期限定の温まるメニューをランチタイム限定でご用意しました！

①

② ③

冬のあったかランチメニュー

炙家定番の味をランチタイムで！
各種トッピングも可能です。
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■「テールスープぞうすい」
　＋「小鉢2品
　　（牛トロ煮込み ・キムチ）」

「ピリ辛カルビスープぞうすい」は＋100円

1,200円

■「和風だしのぞうすい」
　＋「小鉢2品
　　（牛トロ煮込み
　　 ・やみつきキュウリ）」

1,100円

■「炙家の肉うどん」
　＋「麻薬キンパ」

1,100円

麻薬キンパの魅力は野菜感たっぷり
なところ！ほうれん草やニンジンと
たくあんのシャキシャキ感が、
肉うどんと最高にマッチします！

うどんの名店「丸池製麺所」さんの
お出汁を使用した、絶品ぞうすいです！

丁寧にとったテールスープで作る
最高のぞうすいに仕上がっています！


